
DOSAGGIO 
EXTRA-BRUT, 2 gr/l 

E’ la prima cuvée integralmente biologica della gamma, nata da un 
partenariato con un viticoltore stabilito a Trigny che aveva avviato la 
sua certificazione prima di Claire e Maxime. 

Eravamo troppo curiosi !
Una conversione in agricoltura biologica non è senza impatto sui 
vini, lo sappiamo tutti. Generalmente si va verso più di tensione e di 
freschezza.Ma noi avevamo voglia di verificare, di testare.
E il risultato è semplicemente incredibile : mineralità, integrità, 
tonicità, purezza sono tutti i termini che caratterizzano questa prima 
cuvée biologica.

1200 BOTTIGLIE DISPONIBILI

TERROIR
100% Trigny  — Terrano sabbiosa e argillosa-calcareo – Esposizione sud sud-est

VITICULTURA
Certifiée an agriculture biologique depuis 2019

VINIFICAZIONE
Pressoir Coquard automatique à plateau incliné

Fermentazione malolattica svolta / Vinificazione en cuve Inox
Nessum passagio a fredo / Nessuma filtrazine 
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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

IMBITTIGLIAMENTO
2020

INVECCHIAMENTO 

IN BOTTIGLIA
24 mois 

VITIGNI 
60 % P ino t  no i r
20 % Meun ie r 

20 % Chardonnay  

ASSEMBLY

100 % vendange 2019




