
DOSAGGIO 
EXTRA-BRUT, 4 gr/l 

E’ una specie di nesso fra diverse generazioni, un passaggio, una 
trasmissione. Come una nuova pagina oppure un nuovo capitolo che 
ha cominciato. Goloso e generoso, combina delle note di miele e di 
pan di zenzero ma con molta freschezza.Da abbinare a capesante in 
padella o a una carne bianca. 

TERROIR
100% Trigny  — Terrano sabbiosa e argillosa-calcareo – Esposizione sud sud-est

VITICULTURA
Terreno arato

Certificato in agricoltura biologica dela 2021
Rispetto della vita e dei cicli naturali

VINIFICAZIONE
Pressoir Coquard automatique à plateau incliné

Fermentazione malolattica svolta 

Vinificazione in tini di acciaio inox a temperatura controllata 

 

DISPONIBILITÀ
BOTTIGLIE, MAGNUM  E  JÉROBOAM

IMBITTIGLIAMENTO
2017

INVECCHIAMENTO 

IN BOTTIGLIA
60 mois 

C O L L E Z I O N E  « L E S  P O É T I Q U E S »

•
LE PRÉSENT

11 Rue du Point du Jour, 51140 Trigny
 +33 (0)3 26 03 10 97 • contact@maximeblin.com

www.champagne-maxime-blin.com

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

VITIGNI 
1/3 Meunier  — 1/3 Pinot noir

1/3 Chardonnay

ASSEMBLY
67 % vendange 2016
33 % vendange 2015




