
DOSAGGIO 
EXTRA-BRUT, 4 gr/l 

E’ un vino nato dalla mia appetenza per lavorare i rossi. E’ qualcosa che 
ho scoperto in Borgogna. E’ una tecnica di vinificazione totalmente 
differente da quello che è abituale in Champagne. Il Rosé de saignée 
è un rosé di macerazione, vinificato in botte di rovere. Il risultato 
è complesso, gastronomico, aromatico, caratteristico, entusiasmante. 
Questa cuvée rivela il frutto,la golosità, con una punta di vanigliato 
che fa risaltare il tutto.

644 BOTTIGLIE DISPONIBILI

TERROIR
100% Trigny  — Terrano sabbiosa e argillosa-calcareo – Esposizione sud sud-est

VITICULTURA
Terreno arato

Certificato in agricoltura biologica dela 2021
Rispetto della vita e dei cicli naturali

VINIFICAZIONE
Rosé di macerazione

Fermentazione malolattica svolta 
Vinificazione in botti di rovere

Nessum passagio a fredo 
Nessuma filtrazine

DISPONIBILITÀ

BOTTIGLIE

C O L L E Z I O N E  « L E S  P O É T I Q U E S »

•
L A PLUIE D’OR
ROSÉ DE SAIGNÉE

11 Rue du Point du Jour, 51140 Trigny
 +33 (0)3 26 03 10 97 • contact@maximeblin.com

www.champagne-maxime-blin.com

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

IMBITTIGLIAMENTO
2017

INVECCHIAMENTO 

IN BOTTIGLIA
72 mois 

VITIGNI 
100 % P ino t  no i r 

ASSEMBLY
100 % vendange 2016




