
 Il punto di partenza è doppio : una botte e un « coup de cœur »! 

Infatti nel 2018 avevamo scelto di aggiungere una botte ai nostri 
contenitori in cuverie per diversificare le nostre possibilità di 
vinificazione. L’idea iniziale era di realizzare una solera biologica, dato 
che, avviavamo allora la conversione del nostro vigneto.
Al momento dell’assemblaggio, quando abbiamo degustato il 
risultato, ci è sembrato impossibile di non fare altro che un vino 
tranquillo, un coteau bianco nato da uve rosse. Nessun rimpianto ! Il 
risultato è assolutamente magnifico ! 
Prodotto da due frazioni di Trigny, Chatillon e La Croix Mont, questo 
Champagne coteau bianco è rotondo e delizioso. L’invecchiamento in 
botte gli conferisce note legnose ed eleganti.

TERROIR
100% Trigny / Lieux dits Chatillon  e  La Croix Mont

VITICULTURA
Terreno arato

Certificato in agricoltura biologica dela 2021
Rispetto della vita e dei cicli naturali

VINIFICAZIONE
Elevage en foudre champenois

Nessum passagio a fredo
Nessuma filtrazine

DISPONIBILITÀ
BOTTIGLIE

C O L L E Z I O N E  « L E S  P O É T I Q U E S »

•
TERRE DE SABLE

COTEAUX CH AMPENOIS BL ANC 
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www.champagne-maxime-blin.com

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

IMBITTIGLIAMENTO
2019

INVECCHIAMENTO 

IN BOTTIGLIA
36 mois 

VITIGNI 
100 % P ino t  no i r 

ASSEMBLY
2018




