
DOSAGE

EXTRABRUT, 2 grammes de sucre / litre 

Première cuvée intégralement biologique de la gamme, elle est issue 
d’un partenariat avec Benjamin, un vigneron installé à Trigny, certifié 
AB depuis 2019 et partageant avec Claire et Maxime une même 
vision de la viticulture.
Temporelle est donc une cuvée de la curiosité : l’objectif était de 
tester l’impact de l’agriculture biologique sur les vins et d’explorer 
le potentiel du terroir de Trigny. Et le résultat est tout simplement 
incroyable : minéralité, droiture, tonicité, pureté sont autant de 
termes qui caractérisent cette première cuvée biologique.

1200 BOUTEILLES DISPONIBLES

TERROIR

100% Trigny  — Sols sableux et argilo-calcaires — Exposition Sud/Sud-Est

VITICULTURE

Certifiée an agriculture biologique depuis 2019

VINIFICATION

Pressoir Coquard automatique à plateau incliné
Fermentation malolactique faite / Vinification en cuve Inox

Pas de passage au froid / Pas de filtration 

DISPONIBILITÉ

BOUTEILLE

G A M M E  L E S  P O É T I Q U E S

•
CU VÉE TEMPORELLE N°1

11 Rue du Point du Jour, 51140 Trigny
 +33 (0)3 26 03 10 97 • contact@maximeblin.com

www.champagne-maxime-blin.com

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

MISE EN BOUTEILLE 

2020

VIEILLISSEMENT EN CAVE

24 mois 

CÉPAGES 

60 % P ino t  no i r
20 % Meun ie r 

20 % Chardonnay  

ASSEMBLAGE

100 % vendange 2019


